
 
 

Willkommen im Berghaus Oberaar 
 

 
Ein kraftvoller Ort. Geniessen Sie die wunderbare Aussicht 
auf die Wassermassen des Stausees und das ewige Eis des 

Oberaargletschers. 
 

Mit unserer regionalen und authentischen Küche sowie 
einer kleinen aber auserlesenen Weinauswahl aus dem 

Felsenkeller des Grimsel Hospiz steht einem genussreichen 
Aufenthalt nichts im Wege. 

 
Unter dem Dach der Berner Alpen können Sie eine 

erholungsreiche Nacht in einem unserer Doppelzimmer 
oder Mehrbettzimmer verbringen. 

 
 

Schön, dass Sie bei uns sind! 
 

Elke Skupin und das Oberaar-Team 
 
 
 

Die Grimselhotels sind ein Engagement der Kraftwerke Oberhasli AG. 

 



 

 
KALTE SPEISEN 

 
Gemischter Salat 

Ganz bunt und frisch 
8.00 

 
 

Wurst-Käsesalat 
Cervelat vom Metzger Abplanalp aus Innertkirchen  

und Käse von der Alp 
19.00 

 
 

Oberaar Plättli 
Regionale Fleisch- und Käsespezialitäten  

26.00 
 
 

HEISSE SUPPEN 
 

Gerstensuppe 
9.00 

 
 

Gulaschsuppe 
9.00 

 
 
  



 

 
FÜR DEN KLEINEN HUNGER 

 
Portion Pommes Frites 

9.00 
 
 

Schweinswürstchen mit Brot und Senf 
12.00 

 
 
 

HAUPTGERICHTE 
 
 

KNUSPRIGE RÖSTI 
 

Walliser Rösti 
mit Tomaten und Käse überbacken 

19.00 
 
 

Berner Rösti 
mit Speck und zwei Spiegeleiern 

21.00 
 
 

Kalbsbratwurst vom Metzger Abplanalp 
mit Zwiebelsauce 

23.00 
dazu servieren wir wahlweise Pommes oder Röschti 

  



 

 
WÜRZIGE KÄSEGERICHTE 

 
Käseschnitte Oberaar 

Greyerzer AOP 
Zwiebeln, Tomaten und Kräuter 

21.00 
 
 

Käseschnitte Grimsel 
Greyerzer AOP 

Speck und Spiegelei 
22.00 

 
 

Käseschnitte Williams 
Greyerzer AOP 

Birne und Williams 
23.00 

 
 

FÜR DIE GRÖSSTEN UNTER DEN KLEINEN 
 
 

1 Paar Wienerli mit Senf und Brot 
9.50 

 
Kinderschnitzel mit Pommes 

13.50 
  



 

 
FEINE DESSERTS 

 
Eiskaffee 

2 Kugeln Mocca-Eis, Kaffeesauce, frischer Rahm und Biskuit 
14.00 

 
Coupe Dänemark  

3 Kugeln Vanille-Eis und heisse Schokoladensauce 
14.50 

 
2 Stück Meiringer Meringue 

mit frischem Rahm 
9.50 

 

mit frischem Rahm und 1 Kugel Eis 
12.00 

 
 

2 Kugeln Aprikosensorbet mit Walliser Abricotine 
12.50 

 
Original Haslikuchen mit frischem Rahm 

12.00 
 

Nussgipfel 
5.50 

 
 

Unsere Eissorten 
Vanille, Mocca, Schokolade, Aprikosensorbet 

Pro Kugel  4.00 
mit Rahm  1.50 

 
 



 

 
Mineral offen 
 
Mineral mit / ohne  30cl 4.00 
Kohlensäure  50cl 5.50 
  150cl 10.00 
 
Eistee, Coca-Cola,   30cl 4.70 
Cola-Zero, Citro  50cl 5.50 
Rivella rot, Rivella blau  150cl 10.00 
Apfelschorle 
 
Sirup für Kinder   gratis 
 
Suure Moscht  50cl 5.50 
Suure Moscht Alkoholfrei 50cl 5.50 
 
 
Warme Getränke 
 
Kaffee crème, Espresso   4.70 
Doppelter Espresso    5.20 
 
Tee's   4.20 
Schwarztee, Grüntee, Verveine, 
Hagebutten, Pfefferminze, Kamille 
 
Milchkaffee, Cappuccino,  5.20 
warme Ovo / Schoggi 
 
Kaffee Mélange   6.20 
Schokolade Mélange   6.20 
  



 

 
Heisses mit Schnaps 
 
Kaffee fertig / Kaffee Lutz  8.00 
mit Bätzi, Zwetschge, Williams, Chrüter 
 
Kaffee Oberaar   9.50 
 
Coretto Grappa   10.50 
 
Holdrio (Zwetschge & Hagebuttentee) 9.00 
Minz-Zwetschge   9.00 
 
 
Likör 
 
Amaretto di Saronno  28% Vol 4cl 7.00 
Bailey's Irish Cream  15% Vol 4cl 7.00 
 
 
Bier 
 
Rugenbräu offen/ Panaché offen 20cl 3.60 
   30cl 4.60 
   50cl 6.00 
 
Haslital Original Jungfrau  33cl 5.50 
 
Rugenbräu alkoholfrei   33cl 4.80 
 
Erdinger alkoholfrei   33cl 5.80  



 

 
Unsere Weissweine 
 
Johannisberg   1dl 5.50 
AOC du Valais   5dl 25.00 
 
Chasselas  
Johannes Louis, Bern   7.5dl 49.00 
 
Sauvignon Blanc 
Johannes Louis   7.5dl 49.00 
 
 
Unsere Roséweine 
 
Oeil de Perdrix   1dl 4.50 
Obrist, Vevey   5dl 21.50 
 
  
Unsere Rotweine 
 
Pinot Noir   1dl 5.50 
Cave St-Pierre   5dl 26.50 
 
Ventoux   7.5dl 47.00 
Domaine Martinelle     
(Grenache, Syrah, Mourvèdre) 
 
Humagne rouge   7.5dl 52.00 
Cordonnier & Lamon, Wallis 
 
  



 

 
Spirituosen 
 
Whisky    53% Vol 4cl 14.00 
Single Malt 
 
 
Kirsch   37% Vol 2cl 6.00 
Kräuter   40% Vol 2cl 6.00 
Williams   37% Vol 2cl 6.00 
Zwetschgen   37% Vol 2cl 6.00 
Grappa   40% Vol 2cl 7.00 
 
 
Williams   37.5% Vol 2cl 7.50 
La Valadiere 
 
Apricot   37.5% Vol 2cl 7.50 
La Valadiere 
 
 
Remy Martin VSOP 40%  Vol 4cl 9.00 
 
 
 
  



 

  
GRUPPENMENÜ 

 
VORSPEISEN 

 
Gemischter Salat 

bunt und frisch  
8.00 

 
Gerstensuppe 

9.00 
 
 

HAUPTSPEISEN 
 

Berner Röschti 
mit Speck und Ei 

21.00 
 

nur bis 14 Personen 
 

oder 
 

Vegi Käseschnitte 
mit Greyerzer AOP, Zwiebeln, Tomaten und Kräuter 

21.00 
 

nur bis 14 Personen 
 

Röschti und Geschnetzeltes 
23.00 

 

ab 14 Personen 
  



 

 
DESSERTS 

 
Meiringer Meringue 

mit 1 Kugel Eis und Rahm 
12.00 

 
 

oder 
 
 

Originaler Haslikuchen 
mit Rahm 

12.00 


