GRIMSELHOSPIZ

Historisches Alpinhotel

Genussmeni

Hausgebeizter Zander
Grune Paprika Champagnersauce / Spinat / Jalapefio / Dill

Cappuccino von Gartenerbsen
Raviolo mit Frischkése und Estragon / Weisses Tomateneis / Tomaten Crumble / Estragon Ol

Gurken-Gin Sorbet
Fermentierte Gurke / Wacholder

Geschmorte Backe und Roastbeef vom Rind
Merlot Jus / Karotte / Sellerie

oder

Tranche vom Lachs aus Lostallo
Olivendlschaum / Spargelraviolo / Mais / Shiso

oder

Tranche vom Sellerie aus der Salzkruste
Stangensellerie / Apfel / Haselnusse / Selleriecreme

Walliser Aprikose
Vanillemousse / Aprikosensorbet / Meringues
Haselnuss Bisquit

Kdse aus dem Haslital
Hausgemachtes griines Tomaten Chutney / Friichtebrot

Menu in 4 Gangen CHF 89.-
Menu in 5 Gangen CHF 106.-
Menu in 6 Gangen CHF 114.-

Chef de Cuisine Alexander von Bergen



