
 

 
 

  Chef de Cuisine Alexander von Bergen 

 
 

Genussmenü 
 
 

Schweizer Kalb und Jakobsmuschel 
Carpaccio vom Kalb / Gebratene Jakobsmuschel / Topinambur / Schnittlauch  

CHF 20.00 

 
Karamellisierte Maronicremesuppe 

Maronifrischkäse Ravioli / Crumble 
CHF 14.00 

 
Gurken-Gin Sorbet 

Fermentierte Gurke / Wacholder 
CHF 12.00 

 
Hirschfilet im Noriblatt 

Hokkaido Kürbis / Wildjus / Federkohl 
CHF 48.00 

 
oder 

Tranche vom Zander 
Misocreme / Artischocke / Datteltomate / Kartoffelschaum 

CHF 48.00 
 

oder 
Acquerello Risotto  

Pochiertes Ei / Sellerie / Sommer Trüffel  
CHF 35.00 

 
Zwetschge und Schokolade  

Dunkles Schokoladenmousse / Marinierte Zwetschge / Meringues  
CHF 16.00 

 
Käse aus dem Haslital 

Hausgemachtes grünes Tomaten Chutney / Früchtebrot 
CHF 17.00 

 
 

Menü in 4 Gängen CHF   89.– 
Menü in 5 Gängen CHF 106.– 
Menü in 6 Gängen CHF 114.– 


