
 
 

 
 

1. August 2024 Genussmenü 
aus der Feld-, Wald- und Wiesenküche 

 
Schweizer Lachs aus Lostallo GR 

Kalamansi Sphäre / Berner Rosen-Apfel mit Chili / Erbsen-Minze Sorbet / Rande 
 

 
 

Süppli von Handecker Wiesen-Kräutern 
Spiezer Verjus / Kräuter Seitling / Birne / Fenchel Crunch 

 

 
 

Amalfi Zitrone mit Berg-Rosmarin 
Guttanner Faceplant Gin / Sanddorn Sorbet 

 

 
 

Filet vom Haslitaler Kalb 
Bâtonnets von Seeländer Rüebli / Kari's Honig aus Guttannen / Frühlingslauch Relish / Duxelles 

Falafel / Hausgemachte Ziger Malfatti mit Munden Safran / Sauce Périgueux 
 

 
 

Gâteau Chocolat 
Olivenöl und Rosmarin / Quark-Chili Glace / Ananas / Passionsfrucht 

 

 
 

Brie aus der Molki Meiringen 
gefüllt Taggiasca Oliven Guttanner Frischkäse 
Mango Senf mit Kardamom / Birne / Pan Forte 

 
 

 
 

Chef de Cuisine Roman Crkon 


